
Éttermünk a magyar regionális konyha ízeire épül, helyi 
 

 

DEAR GUEST,

 

SZERDA - SZOMBAT 

EBÉD 11:30 és 15:30 | LUNCH 11:30  3:30 
UZSONNA | TEA TIME 3:30  5:30  
VACSORA | DINNER 5:30  9:00 

VASÁRNAP  

EBÉD 11:30 – 17:00 

 

KEDVES VENDÉGÜNK!

Vegán

ÉTELALLERGÉNEK:
 

FOOD ALLERGENS:

 



Házi füstölt pisztráng, tormás tejföl, gyógynövénysaláta, mustár, lilahagyma (4, 7, 10, 12) 3 200 Ft
Smoked trout, horseradish cream, herb salad, mustard, pickled onion

Hízott kacsamáj terrine, alma, mogyorós kalács (1, 3, 5, 7, 8) 4 800 Ft
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Cézár saláta, vajban pirított kenyérkockák (1, 3, 4, 7, 10) 2 600 Ft
Classical Caesar salad

Mártogatósok: füstölt padlizsánkrém, diós sült kápiakrém,  
szarvasgombás babkrém, kovászos kenyér (1, 8, 12) 3 600 Ft

Kovászos kenyér (1) 400 Ft
Sourdough bread

 
starters

 

LEVESEK 
soups

PASTRAMI AJÁNLATA

Pastrami szendvics; füstölt-sült marhaszegy, olvasztott sajt, vajon pirított  
laposkenyér, savanyú uborka, ropogós sült burgonya (1, 3, 7, 10, 12) 7 000 Ft

 
pickled cucumber, crispy french fries

 (1, 3, 4, 7, 9) 6 500 Ft

Lassan sült kacsacomb, császárhúsos fehérbabragu (9) 6 500 Ft

Abbáziai tészta: házi spagetti, paradicsom, tejszín, bazsalikom,  
parmezán,  fokhagymás rák (1, 2, 3, 7, 8, 9, 12) 5 400 Ft
Homemade spaghetti, tomato, cream, basil, grana padano, garlic shrimps

 (8, 12) 4 200 Ft

Tyúkhúsleves gazdagon csigatésztával (1, 3, 9) 2 800 Ft
Hen consommé with vegetables, hen meat and pasta 

Gulyásleves, kovászos kenyér (1, 3, 9) 3 600 Ft
Goulash soup, sourdough bread 

Vargánya cappuccino, 2 800 Ft
Cépes cappuccino, vegan option is available.



 

FRISSENSÜLTEK |  FRESHLY PREPARED

Roston sült mangalica-karaj, pikáns pecsenye szafttal (1, 7, 9, 10, 12) 6 200 Ft
Pan seared mangalica loin with creamy spiced sauce   

(1, 3, 10)  3 500 Ft
Chicken schnitzel

Roston sült supreme csirkemell jus (7, 10)  2 900 Ft
Pan seared chicken supreme

Fogas roston, vajmártás (1, 4, 10)  4 200 Ft

Fokhagymás tigrisrák (2, 10)  2 900 Ft
Garlic shrimp

(1, 3, 7) 8 900 Ft

KÖRETEK |  SIDE DISHES

1 400 Ft
Crispy french fries

(7)  1 600 Ft
Mashed potato 

(9, 10)   1 500 Ft
Potato salad

Párolt jázminrizs  1 200 Ft
Steamed rice

(9)  1 500 Ft
Bean ragout with smoked bacon, tomato 

 (10)  1 800 Ft
Mixed salad leafs, citrus dressing

Házi savanyúság (10, 12)  1 200 Ft
Mixed pickle



DESSZERT 

UZSONNA, 15:30-17:30 

Vaníliás égetett krém, feketeribizli sorbet (3, 7) 2 600 Ft
Vanilla crème brûlée, blackcurrant sorbet

Séfünk csokoládétortája, csipkebogyó sorbet (1, 3, 7) 2 400 Ft
Our chef’s special chocolate cake: baked chocolate brownie,  
chocolate mousse, rosehip sorbet

Túrós palacsinta, vanília krém (1, 3, 7)  2 500 Ft
Cottage cheese crépes, vanilla cream

Mandulás körtepite, feketeribizli-krém (8) 2 600 Ft
Pear and almond pie, blackcurrant coulis

Napi sütemény  2 300 Ft
Cake of the day (for allergen information, please ask our waiters) 

Hízott kacsamáj terrine, alma, mogyorós kalács (1, 3, 5, 7, 8) 4 800 Ft
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Mártogatósok: füstölt padlizsánkrém, diós sült kápiakrém, 3 600 Ft
szarvasgombás babkrém, kovászos kenyér (1, 8, 12) 

Gulyásleves, kovászos kenyér (1, 3, 9) 3 600 Ft
Goulash soup, sourdough bread

Pastrami szendvics: füstölt-sült marhaszegy, olvasztott sajt, vajon pirított  
laposkenyér, savanyú uborka, ropogós sült burgonya (1, 3, 7, 10, 12) 7 000 Ft

 
pickled cucumber, crispy french fries

Desszertajánlatunk 
Desserts

I T A L L A P



ITALLAP 

LIMONÁDÉK 3  1 090 Ft | 5  1 490 Ft 
Lemonades
Klasszikus | Classic

 | Strawberry-hibiscus
Passiógyümölcs | Passion fruit

 |  
cucumber-mint  
Narancs | Orange 
 
HÁZI JEGESTEA 3  1 090 Ft | 5  1 490 Ft 
Homemade Ice tea

 | Hibiscus
 | Jasmine green tea

ALKOHOLMENTES ITALOK 
Alcohol-free drinks
Coca-Cola 790 Ft
Coca-Cola Zero 790 Ft
Kinley  

| Tonic 790 Ft 
| Ginger 790 Ft

 790 Ft 
Fuze tea

| Peach  790 Ft 
| Lemon  790 Ft 

Cappy 
| Apple  790 Ft

| Peach 790 Ft
Fever Tree Premium Tonic 

1 490 Ft 
1 490 Ft
1 490 Ft

 1 490 Ft
 890 Ft

Orange juice

ÁSVÁNYVIZEK 
Mineral water
Naturaqua, 0,33 l 

| Sparkling 690 Ft
| Still  690 Ft

Naturaqua, 0,75 l 
| Sparkling  1 090 Ft

| Still  1 090 Ft

  
 

Sparkling, Still 1 l  890 Ft
| Sparkling 1 dl  150 Ft

KÁVÉ 
Coffee  

+200 Ft
| Decaffeinated  +200 Ft

Ristretto 690 Ft
Espresso 690 Ft
Dupla presszó 1 390 Ft

 790 Ft
Espresso macchiato 790 Ft
Flat white 1 490 Ft

 890 Ft
Cappuccino 990 Ft
Americano 790 Ft

 1 290 Ft
Latte macchiato  1 290 Ft 
Melange  1 390 Ft

1 690 Ft
Chai latte  1 790 Ft
Matcha latte  1 790 Ft

200 Ft
| Oat  

| Coconut  
| Almond 

Szirup  +200 Ft
| Toffee
| Hazelnut 

Forró csoki  1 590 Ft
| Milk

| Dark chocolate
| Hazelnut

| Raspberry 
| Orange

TEA  
Dilmah szálas tea  1 190 Ft

 | Jasmine
 |  

| Blueberry
Earl grey

 | Blood orange  
eucalyptus

ITALLAP 

CSAPOLT SÖRÖK 
Draught beer

890 Ft 
1 290 Ft

890 Ft
1 690 Ft

 
ALKOHOLMENTES SÖR 
Alcohol-free beer
Clausthaler 0,33l 1 190 Ft 
 
RÖVIDITALOK  
Shots
Gin, 4 cl

1 590 Ft 
2 290 Ft 
2 590 Ft 
2 990 Ft

Pálinka, 4 cl 
| Plum 1 690 Ft 
| Apple 1 690 Ft 

| Cherry 1 690 Ft 
| Apricot  1 990 Ft

1 390 Ft 
2 190 Ft 

2 690 Ft

Rum, 4 cl
1 290 Ft 
1 590 Ft 
2 090 Ft

Whiskey, 4 cl
1 590 Ft 
1 990 Ft
3 190 Ft 

Konyak, 4 cl
2 490 Ft 
5 190 Ft

1 290 Ft 
1 290 Ft 
1 290 Ft 
1 390 Ft 
2 390 Ft

1 390 Ft 
1 390 Ft 
1 390 Ft 
1 590 Ft 
1 590 Ft



ITALLAP

FEHÉRBOROK
White wines

690 Ft 4 490 Ft
Figula Olaszrizling 890 Ft 6 190 Ft

950 Ft 6 790 Ft
790 Ft 5 490 Ft

Chateau Dereszla Tokaji Furmint 690 Ft 4 490 Ft
1 390 Ft 8 990 Ft

990 Ft 6 990 Ft
1 690 Ft 11 990 Ft

Frizzante, Champagne, Prosecco

KOKTÉLOK
Cocktails

GIN&TONIC

ITALLAP

790 Ft 5 490 Ft  
890 Ft 6 190 Ft
890 Ft 6 190 Ft

Mionetto Prosecco 6 990 Ft
9 490 Ft

31 990 Ft

Aperol Spritz 2 490 Ft
2 590 Ft

Hugo 2 490 Ft
Mojito 2 490 Ft
Negroni 2 590 Ft
Mimosa 2  190 Ft

2 490 Ft
Espresso Martini 2 590 Ft
Pornstar Martini 2 690 Ft

2 790 Ft

| cucumber, lime 3 490 Ft
|  strawberry 3 190 Ft

| grapefruit 3 390 Ft
| orange, juniper berry 4 690 Ft

Bottle 0,75 lGlass 1 dl

ROSÉBOROK
Rosé wines

950 Ft 6 790 Ft
690 Ft 4 490 Ft

Bottle 0,75 lGlass 1 dl

Bottle 0,75 lGlass 1 dl

DESSZERTBOROK
Dessert wines

1 590 Ft 7 590 Ft
4 590 Ft 22 690 Ft

Bottle 0,5 lGlass 1 dl

VÖRÖSBOROK
Red wines

990 Ft 6 990 Ft
Terrecarsiche Classici Primitivo 890 Ft 6 190 Ft

9 90 Ft 6 990 Ft
1 590 Ft 10 990 Ft
1 690Ft 11 990 Ft

Szeleshát Merlot 790 Ft 5 490 Ft
890 Ft 6 190 Ft

Bottle 0,75 lGlass 1 dl



Nagy Bence Gyula

NYITVATARTÁS / OPENING HOURS:

Konyha: 11:30 – 21:00

Kitchen: 11:30 a.m. – 9:00 p.m.

Konyha: 11:30 – 17:00

Kitchen: 11:30 a.m. – 5:00 p.m.

Our prices are in HUF and include VAT. 
We charge a 12% service fee to the total bill.

SÉFÜNK | OUR CHEF



PASTRAMI ÉTTEREM

1036 Budapest, Lajos u. 93 – 99.

+36 30 77 77 110 

pastrami.hu 


