KEDVES VENDEGUNK!

Ettermiink a magyar regionalis konyha izeire épil, helyi
termeldk szezondlis alapanyagaibdl. Hiszunk abban,
hogy egy jol elkészitett fogds nemcsak finom, hanem
beszélgetést is indit, emlékeket idéz fel.

Legyen ez a hely a csalddok és bardtok mindségi
idejének szintere — ahol az étel k6zo6s élménnyé valik!

DEAR GUEST,

our restaurant is built upon the flavors of Hungarian
regional cuisine, using seasonal ingredients from local
farmers. We believe that a well-prepared dish is not
only delicious but also sparks conversation and evokes
memories.

Let this place be the setting for quality time with

family and friends — where food becomes a shared
experience!

SZERDA - SZOMBAT

EBED 11:30 és 15:30 | LUNCH 11:30 a.m. and 3:30 p.m.
UZSONNA 15:30 = 17:30 | TEA TIME 3:30. — 5:30 p.m.
VACSORA 17:30 — 21:00 | DINNER 5:30 — 9:00 p.m.

VASARNAP
EBED 11:30 — 17:00

Vegan/vegan f@

ETELALLERGENEK:

I: glutén, 2: rakfélék, 3: tojds, 4: hal, 5: mogyoro, 6: szdja, 7: tej,
8: di6félék, magvak, 9: zeller, 10: mustar, 11: szez&mmag,

12: kén-dioxid, 13: csillagfurt, 14: puhatestlek

FOOD ALLERGENS:

I. gluten, 2: Crustaceans, 3: Eggs 4: Fish 5: Peanuts 6: Soy

7 Dairy products 8: Nuts 9: Celery 10: Mustard Il. Sesame

12: Sulfur-dioxide 13: Star Cluster 14: Molluscs

Bankkartya elfogaddsa: Szép kartya elfogado hely:

@ visa EE e €



ELOETELEK
starters

H&zi fustolt pisztrang, tormas tejfol, gydgyndvénysalata, mustar, lilahagyma (4,7,10,12) 3200 Ft

Smoked trout, horseradish cream, herb salad, mustard, pickled onion

Hizott kacsamaj terrine, alma, mogyoros kalacs (4, 3,5, 7, 8)
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Cézar salata, vajban piritott kenyérkockak (4, 3, 4, 7, 10)
Classical Caesar salad

Martogatosok: flustolt padlizsankrém, dids suilt kapiakrém, ”
szarvasgombas babkrém, kovaszos kenyér (1, 8,12)
Dips: smoked eggplant, roasted pepper and walnut, truffle white beans

Kovaszos kenyeér (1)
Sourdough bread

LEVESEK
soups

Tyukhusleves gazdagon csigatésztaval (4, 3, 9)
Hen consommeé with vegetables, hen meat and pasta

Gulyasleves, kovaszos kenyér (1, 3, 9)
Goulash soup, sourdough bread

Varganya cappuccino, (1, 7, 8, 9) kérheté vegdn valtozatban is @
Cépes cappuccino, vegan option is available.

4 800 Ft

2600 Ft

3600 Ft

400 Ft

2800 Ft

3600 Ft

2800 Ft

FOETELEK
main courses

PASTRAMI AJANLATA

Pastrami szendvics; fUstolt-silt marhaszegy, olvasztott sajt, vajon piritott
laposkenyér, savanyu uborka, ropogos sult burgonya (1, 3,7, 10, 12)
Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread,
pickled cucumber, crispy french fries

Fogas karpdati, kapros-gombas rakragu, petrezselymes féttburgonya (1, 3, 4,7, 9)
Pike-perch fillet karpati style, dill-, mushroom- and crayfish sauce, parsley potato

Lassan sult kacsacomb, csaszarhusos fehérbabragu (9)
Duck leg confit, white bean and bacon ragout

Abbaziai tészta: hazi spagetti, paradicsom, tejszin, bazsalikom,
parmezan, fokhagymasrak (1,2,3,7,8,9,12)
Homemade spaghetti, tomato, cream, basil, grana padano, garlic shrimps

Sult karfiol, karfiolptiré, aranymazsola, pérkoélt dié (8, 12) ”
Baked cauliflower, cauliflower puree, golden raisin, roasted walnut

7000 Ft

6 500 Ft

6 500 Ft

5400Ft

4200 Ft




FOETELEK
main courses

FRISSENSULTEK | FRESHLY PREPARED

Roston sult mangalica-karaj, pikans pecsenye szafttal (1, 7, 9, 10, 12) 6 200 Ft
Pan seared mangalica loin with creamy spiced sauce

Rantott tanyasi csirkemellfilé (1, 3, 10) 3500 Ft
Chicken schnitzel

Roston sult supreme csirkemell jus (7, 10) 2900 Ft
Pan seared chicken supreme

Fogas roston, vajmartas (}, 4, 10) 4200 Ft
Pan seared pike-perch fillet

Fokhagymas tigrisrak (2, 10) 2900 Ft
Garlic shrimp

Roston siilt kacsamadj, flambirozott alma, piritott kalécs (1, 3, 7) 8900 Ft
Seared duck foie gras, flambéed apples, brioche

KORETEK | SIDE DISHES

Ropogds sllt burgonya 1400 Ft
Crispy french fries

Burgonyapiiré (7) 1600 Ft
Mashed potato

Bécsi burgonyasalata (9, 10) 1500 Ft
Potato salad

Parolt jazminrizs 1200 Ft
Steamed rice

Szalonnas fehérbabragu, paradicsom (9) 1500 Ft
Bean ragout with smoked bacon, tomato

Kevert salata, citrus dresszing (10) 1800 Ft
Mixed salad leafs, citrus dressing

Hazi savanyusag (10, 12) 1200 Ft
Mixed pickle




DESSZERT
desserts

Vanilias égetett krém, feketeribizli sorbet (3, 7)
Vanilla creme bralée, blackcurrant sorbet

Séfunk csokoladétortaja, csipkebogy6 sorbet (4, 3, 7)
Our chef’s special chocolate cake: baked chocolate brownie,
chocolate mousse, rosehip sorbet

Tards palacsinta, vanilia krém (4, 3,7)
Cottage cheese crépes, vanilla cream

Mandulas kortepite, feketeribizli-krém (8) ‘@
Pear and almond pie, blackcurrant coulis

Napi sitemény (allergénekrél érdeklédjenek felszolgaléinknal)
Cake of the day (for allergen information, please ask our waiters)

UZSONNA, 15:30-17:30
tea time, 3:30 p.m. — 5:30 p.m.

Hizott kacsamaj terrine, alma, mogyords kalacs (1, 3,5, 7, 8)
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Martogatdosok: flstolt padlizsankrém, dids sult kapiakrém, ”
szarvasgombas babkrém, kovaszos kenyér (1, 8, 12)
Dips: smoked eggplant, roasted pepper and walnut, truffle white beans

Gulyasleves, kovaszos kenyér (1, 3,9)
Goulash soup, sourdough bread

Pastrami szendvics: fUstolt-silt marhaszegy, olvasztott sajt, vajon piritott
laposkenyér, savanyu uborka, ropogds sult burgonya (4, 3, 7, 10, 12)
Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread,

pickled cucumber, crispy french fries

Desszertajanlatunk
Desserts

2600 Ft

2400Ft

2500 Ft

2600 Ft

2300 Ft

4 800 Ft

3600 Ft

3600 Ft

7000 Ft

ITALLAP




ITALLAP

drinks menu

LIMONADEK 3 dl 1090 Ft|5dl 1490 Ft

Lemonades
Klasszikus | Classic

Eper-hibiszkusz | Strawberry-hibiscus

Passidgyuimaolcs | Passion fruit
Bodza-uborka-menta | E/derflower-

cucumber-mint
Narancs | Orange

HAZ| JEGESTEA 3 dl 1090 Ft|5dl 1490 Ft

Homemade Ice tea
Hibiszkusz | Hibiscus

Jazminos zéld tea | Jasmine green tea

ALKOHOLMENTES ITALOK

Alcohol-free drinks
Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Kinley

Tonik | Tonic

Gydmbér | Ginger
Aromatic berry

Fuze tea

Barack | Peach

Citrom | Lemon
Cappy

Alma | Apple
Oszibarack | Peach
Fever Tree Premium Tonic
Mediterranean

Indian

Elderflower

Raspberry & Rhubarb
Facsart narancslé 1dl
Orange juice

ASVANYVIZEK
Mineral water
Naturaqua, 0,331
Savas | Sparkling
Mentes | Still
Naturaqua, 0,75 |
Savas | Sparkling
Mentes | Still

790 Ft
790 Ft

790 Ft
790 Ft
790 Ft

790 Ft
790 Ft

790 Ft
790 Ft

1490 Ft
1490 Ft
1490 Ft
1490 Ft

890 Ft

690 Ft
690 Ft

1090 Ft
1090 Ft

Szlirt viz

Savas, Mentes 11
Sparkling, Still 1 |

Savas 1dl | Sparkling 1 di

KAVE

Coffee

Wake-Up Blend Arabica-Robusta
Kolumbia Speciality 100% Arabica
Koffeinmentes | Decaffeinated
Ristretto

Espresso

Dupla pressz6

Hossza kéavé

Espresso macchiato

Flat white

Cortado

Cappuccino

Americano

caffé latte

Latte macchiato

Melange

Espresso tonic/Aromatic berry
Chai latte

Matcha latte

Alternativ tej

Zab | Oat

Kokusz | Coconut

Mandula | Aimond

Szirup

Karamell | Toffee

Mogyoré | Hazelnut

Forré csoki

Tejcsokoladé | Milk
Etcsokoladé | Dark chocolate
Mogyoré | Hazelnut

Mdalna | Raspberry

Narancs | Orange

TEA

Dilmah szalas tea

Jézmin | Jasmine

Bodza-Alma | Elderflower & Apple
Afonya | Blueberry

Earl grey

890 Ft
150 Ft

+200 Ft
+200 Ft
690 Ft
690 Ft
1390 Ft
790 Ft
790 Ft
1490 Ft
890 Ft
990 Ft
790 Ft
1290 Ft
1290 Ft
1390 Ft
1690 Ft
1790 Ft
1790 Ft
200 Ft

+200 Ft

1590 Ft

1190 Ft

Vérnarancs-eukaliptusz | Blood orange

eucalyptus

ITALLAP
drinks menu

CSAPOLT SOROK
Draught beer

Cece szliretlen lager

0,31

051

Bitburger prémium vilagos
021

041

ALKOHOLMENTES SOR
Alcohol-free beer
Clausthaler 0,33l

ROVIDITALOK
Shots

Gin, 4 cl
Tanqueray
Hendrick’s

Agdrdi Chameleon
Monkey 47

Palinka, 4 cl
Gombosi Szilva | Plum
Gombosi Alma | Apple

Gombosi Cseresznye | Cherry
Gombosi Kajszibarack | Apricot

Vodka, 4 cl
Absolut
Grey Goose
Beluga

Rum, 4 cl
Bacardi

Kraken

Dictador 12 years

890 Ft
1290 Ft

890 Ft
1690 Ft

1190 Ft

1590 Ft
2290 Ft
2590 Ft
2990 Ft

1690 Ft
1690 Ft
1690 Ft
1990 Ft

1390 Ft
2190 Ft
2690 Ft

1290 Ft
1590 Ft
2090 Ft

Whiskey, 4 cl

Jack Daniel's

Békési Single Barrel 12 years
Nikka from Barrel

Konyak, 4 cl
Davidoff Cognac VSOP
Hennessy Fine de Cognac

Likér, 4 cl
Jagermeister
Unicum
Unicum szilva
Cointreau
Tubi 60

Likor, 6 cl
Aperol
Martini dry
Martini rosso
Campari
Bailey’s

1590 Ft
1990 Ft
3190 Ft

2490 Ft
5190 Ft

1290 Ft
1290 Ft
1290 Ft
1390 Ft
2390 Ft

1390 Ft
1390 Ft
1390 Ft
1590 Ft
1590 Ft



ITALLAP
drinks menu

FEHERBOROK
White wines

Soltész Irsai Olivér — Egri borvidék

Figula Olaszrizling - Balatonfured-Csopaki borvidék

Patzay Tégladomb Sziirkebarat - Badacsonyi borvidék
Arpad-Hegy Pince Sarga Muskotaly - Tokaj-hegyaljai borvidék
Chateau Dereszla Tokaji Furmint - Tokaj-hegyaljai borvidék
Yealands Sauvignon Blanc - Marlborough régi6, Uj-zZéland
Kislaki Matacs Chardonnay - Balatonbogldri borvidék

Kovdacs Nimréd Battonage Chardonnay - Egri borvidék

ROSEBOROK
Rosé wines

Patzay Prémium Pinot Noir Rosé - Badacsonyi borvidék
Sauska Rosé - Villanyi borvidék

DESSZERTBOROK
Dessert wines

Arpad-Hegy Pince Kévérszélé — Tokaj-hegyaljai borvidék

Arpad-Hegy Pince Tokaji aszd, 6 puttonyos — Tokaj-hegyaljai borvidék

VOROSBOROK
Red wines

Trapiche Broquel Malbec — Mendoza régid, Argentina
Terrecarsiche Classici Primitivo — Puglia régid, Olaszorszdg
Kovacs Nimréd Rhapsody Bikavér — Egri borvidék

Kovécs Nimréd Soul Syrah — Egri borvidék

Sauska Kadarka — Villanyi borvidék

Szeleshat Merlot — Szekszardi borvidék

Pohar1dl | Palack 0,75 |
Glass 1dl | Bottle 0,751

690Ft 4490Ft
890 Ft 6190 Ft
950 Ft 6790 Ft
790Ft 5490Ft
690Ft 4490Ft
1390Ft 8990Ft
990Ft 6990Ft
1690Ft 11990Ft

Pohar1dl | Palack 0,75 |
Glass1dl | Bottle 0,751

950 Ft 6790 Ft
690Ft 4490Ft

Pohdr1dl | Palack 051
Glass 1 dI Bottle 051

1590 Ft 7590 Ft
4590Ft 22690Ft

Pohdér1dl | Palack 0,75 |
Glass1dl | Bottle 0,751

990Ft 6990Ft
890 Ft 6190 Ft
990Ft 6990Ft
1590Ft 10990Ft
1690Ft 11990Ft
790Ft  5490Ft

Chateau Segonzac la Foret Bordeaux — Bordeaux-i borvidék, Franciaorszdg 890Ft 6190 Ft

ITALLAP
drinks menu

FRIZZANTE, PEZSGO, PROSECCO

Frizzante, Champagne, Prosecco Pohadr 1dl

Glass 1 dI
Chateau Dereszla Frisco, gyéngyo6zébor — Tokaj-hegyaljai borvidék 790 Ft
Vayi Frizzante, habzébor — Tokaj-hegyaljai borvidék 890 Ft
Bottega Millesimato, pezsg6 — Veneto régid, Olaszorszag 890 Ft

Mionetto Prosecco — Valdobbiadene, Olaszorszag
Chateau Dereszla Brut, pezsgé — Tokaj-hegyaljai borvidék
Moét & Chandon Brut Impérial, champagne - Champagne régié, Franciaorszag

GIN&TONIC
Gin & Tonic

Hendrick’s & Elderflower Fever Tree tonic, uborka, lime | cucumber, lime
Tanqueray & Raspberry & Rhubarb Fever Tree tonic, eper | strawberry

Agdardi Chameleon & Mediterranean Fever Tree tonic, grapefruit | grapefruit
Monkey 47 & Indian Fever Tree Tonic, narancs, borékabogyé | orange, juniper berry

KOKTELOK

Cocktails

Aperol Spritz 2490Ft
Rosé Spritz 2590 Ft
Hugo 2490 Ft
Mojito 2490 Ft
Negroni 2590 Ft
Mimosa 2 190 Ft
Zwack széda 2490 Ft
Espresso Martini 2590 Ft
Pornstar Martini 2690 Ft
Old Fashioned 2790 Ft

Palack 0,75 |
Bottle 0,75 |

5490 Ft
6190 Ft
6190 Ft
6 990 Ft

9490 Ft

31990 Ft

3490 Ft
3190 Ft
3390 Ft
4690 Ft
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NAGY BENCE GYULA

séf / Chef de Cuisine:
Nagy Bence Gyula

Uzletvezetd / Restaurant Manager.
Urban Erika

NYITVATARTAS / OPENING HOURS:

Hétfé — Szombat: 11:30 — 22:00

Konyha: 11:30 — 21:00

Monday — Saturday: 1:30 a.m. = 10:00 p.m.
Kitchen: 11:30 a.m. —9:00 p.m.

Vasarnap: 11:30 - 18:00
Konyha: 11:30 —17:00

Sunday: 11.30 a.m. — 6:00 p.m.
Kitchen: 11:30 a.m. — 5:00 p.m.

Araink forintban értendék

és tartalmazzdk az afat.

A szdmla végdsszegéhez 12% szervizdijat
szamolunk fel.

Our prices are in HUF and include VAT.

We charge a 12% service fee to the total bill.
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PASTRAMI ETTEREM
1036 Budapest, Lajos u. 93 — 99.
+36 30 77 77 110

pastrami.hu



