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KEDVES VENDEGUNK!

Ettermink a magyarregiondlis konyha izeire épil, helyi
termel&k szezondlis alapanyagaibdl. Hiszunk abban,
hogy egy jol elkészitett fogds nemcsak finom, hanem
beszélgetést is indit, emlékeket idéz fel.

Legyen ez a hely a csalddok és bardtok mindségi
idejének szintere — ahol az étel kdzo6s élménnyé valik!

DEAR GUEST,

our restaurant is built upon the flavors of Hungarian
regional cuisine, using seasonal ingredients from local
farmers. We believe that a well-prepared dish is not
only delicious but also sparks conversation and evokes
memories.

Let this place be the setting for quality time with

family and friends — where food becomes a shared
experience!

SZERDA - SZOMBAT

EBED 11:30 és 15:30 | LUNCH 11:30 a.m. and 3:30 p.m.
UZSONNA 15:30 = 17:30 | TEA TIME 3:30. - 5:30 p.m.
VACSORA 17:30 - 21:00 | DINNER 5:30 - 9:00 p.m.

VASARNAP
EBED 11:30 — 17:00

Vegan/vegan f@

ETELALLERGENEK:

I: glutén, 2: rakfélék, 3: tojds, 4: hal, 5: mogyoro, 6: szdja, 7: tej,
8: di6félék, magvak, 9: zeller, 10: mustar, 11: szezGmmag,

12: kén-dioxid, 13: csillagfurt, 14: puhatestlek

FOOD ALLERGENS:

I. gluten, 2: Crustaceans, 3: Eggs 4: Fish 5: Peanuts 6: Soy

7 Dairy products 8: Nuts 9: Celery 10: Mustard Il. Sesame

12: Sulfur-dioxide 13: Star Cluster 14: Molluscs

Bankkartya elfogadasa: Szép kartya elfogadd hely:

@ visa EE e €



ELOETELEK
starters

Hazifustolt pisztrang, tormas tejfol, gyé6gynovénysalata, mustar, lilahagyma (4,7,10,12) 3200 Ft
Smoked trout, horseradish cream, herb salad, mustard, pickled onion

Hizott kacsamajterrine, alma, mogyorés kalacs (1,3, 5,7, 8) 4 800 Ft
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Cézar salata, vajban piritott kenyérkockak (1, 3, 4,7,10) 2600 Ft
Classical Caesar salad

Martogatoésok: fustolt padlizsankrém, dios sult kapiakrém, ﬁ
szarvasgombas babkrém, kovaszos kenyér (1, 8,12) 3600 Ft
Dips: smoked eggplant, roasted pepper and walnut, truffle white beans

Kovaszos kenyér (1) 400 Ft
Sourdough bread

LEVESEK
soups

Tyukhusleves gazdagon csigatésztaval (1, 3, 9) 2800 Ft
Hen consommé with vegetables, hen meat and pasta

Gulyasleves, kovaszos kenyér (1,3, 9) 3600 Ft
Goulash soup, sourdough bread

Varganya cappuccino, (1,7, 8, 9) kérhetd vegdn véltozatban is @ 2800 Ft
Cépes cappuccino, vegan option is available.




FOETELEK
main courses

PASTRAMI AJANLATA

Pastramiszendvics; fustolt-sult marhaszegy, olvasztott sajt, vajon piritott
laposkenyér, savanyu uborka, ropogds sult burgonya (1, 3,7,10,12)
Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread,
pickled cucumber, crispy french fries

Fogas karpdati, kapros-gombas rakragu, petrezselymes féttburgonya (1,3, 4,7, 9)
Pike-perch fillet karpati style, dill-, mushroom- and crayfish sauce, parsley potato

Lassan sult kacsacomb, csaszarhusos fehérbabragu (9)
Duck leg confit, white bean and bacon ragout

Abbaziaitészta: hazi spagetti, paradicsom, tejszin, bazsalikom,
parmezan, fokhagymasrak (1,2,3,7,8,9,12)
Homemade spaghetti tomato, cream, basil, grana padano, garlic shrimps

Sult karfiol, karfiolptiré, aranymazsola, porkélt dié (8,12) ”
Baked cauliflower, cauliflower puree, golden raisin, roasted walnut

7000 Ft

6 500 Ft

6 500 Ft

5400Ft

4200 Ft



FOETELEK
main courses

FRISSENSULTEK / FRESHLY PREPARED

Roston silt mangalica-karaj, pikans pecsenye szafttal (1,7, 9,10,12)

Pan seared mangalica loin with creamy spiced sauce

Rantott tanyasi csirkemellfilé (1, 3,10)
Chicken schnitzel

Roston sult supreme csirkemell jus (7,10)
Pan seared chicken supreme

Fogasroston, vajmartas (1, 4,10)
Pan seared pike-perch fillet

Fokhagymas tigrisrak (2,10)
Garlic shrimp

Roston siilt kacsamdj, flambirozott alma, piritott kalacs (1, 3, 7)
Seared duck foie gras, flambéed apples, brioche

KORETEK / SIDE DISHES

Ropogos silt burgonya
Crispy french fries

Burgonyapiiré (7)
Mashed potato

Bécsi burgonyasalata (9, 10)
Potato salad

Parolt jazminrizs
Steamed rice

Szalonndas fehérbabragu, paradicsom (9)
Bean ragout with smoked bacon, tomato

Kevert salata, citrus dresszing (10)
Mixed salad leafs, citrus dressing

Hazi savanyusag (10,12)
Mixed pickle

6 200 Ft

3500 Ft

2900 Ft

4 200 Ft

2900 Ft

8900 Ft

1400 Ft

1600 Ft

1500 Ft

1200 Ft

1500 Ft

1800 Ft

1200 Ft






DESSZERT
desserts

Vanilias égetett krém, feketeribizli sorbet (3, 7)
Vanilla creme briilée, blackcurrant sorbet

Séfunk csokoladétortaja, csipkebogyd sorbet (1,3,7)
Ourchefs special chocolate cake: baked chocolate brownie,
chocolate mousse, rosehip sorbet

Tarés palacsinta, vanilia krém (1,3,7)
Cottage cheese crépes, vanilla cream

Mandulas kartepite, feketeribizli-krém (8) ”
Pear and almond pie, blackcurrant coulis

Napi sutemény (allergénekrél érdekiédjenek felszolgaléinknal)
Cake of the day (for allergen information, please ask our waiters)

UZSONNA, 15:30-17:30
tea time, 3:30 p.m. — 5:30 p.m.

Hizott kacsamajterrine, alma, mogyorés kalacs (1,3,5,7, 8)
Duck foie gras terrine, apple, hazelnut brioche

Martogatosok: fustolt padlizsankrém, dios sult kapiakrém, ”
szarvasgombas babkrém, kovaszos kenyér (1, 8,12)
Dips: smoked eggplant, roasted pepper and walnut, truffle white beans

Gulyasleves, kovaszos kenyér (1,3, 9)
Goulash soup, sourdough bread

Pastrami szendvics: fustolt-sult marhaszegy, olvasztott sajt, vajon piritott
laposkenyér, savanyu uborka, ropog6s sult burgonya (1, 3,7,10,12)
Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread,

pickled cucumber, crispy french fries

Desszertajanlatunk
Desserts

2600 Ft

2400Ft

2500Ft

2600 Ft

2300 Ft

4 800 Ft

3600 Ft

3600 Ft

7000 Ft
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NAGY BENCE GYULA




Séf / Chef de Cuisine:

2 Nagy Bence Gyula
£ Uzletvezeté / Restaurant Manager.
. ) Urban Erika

y NYITVATARTAS / OPENING HOURS:

Hétfé — Szombat: 11:30 — 22:00

Konyha: 11:30 - 21:00

Monday — Saturday: 1:30 a.m. = 10:00 p.m.
Kitchen: 11:30 a.m. - 9:00 p.m.

Vasarnap: 11:30 — 18:00
Konyha: 11:30 - 17:00

Sunday:. 11.30 a.m. = 6:00 p.m.
Kitchen: 11:30 a.m. - 5:00 p.m.

Araink forintban értendék
és tartalmazzdak az afat.
A szdmla végodsszegéhez 12% szervizdijat

szdmolunk fel.
Our prices are in HUF and include VAT.
We charge a 12% service fee to the total bill.
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PASTRAMI ETTEREM
1036 Budapest, Lajos u. 93 - 99.
+36 3077 77 110

pastrami.hu



