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Ettermiink a magyar regionalis konyha izeire éplil, helyi
termel6k szezonalis alapanyagaibdl. Hiszlink abban, hogy egy
jol elkészitett fogas nemcsak finom, hanem beszélgetést is
indit, emlékeket idéz fel.

Legyen ez a hely a csaladok és baratok minéségi idejének
szintere — ahol az étel k6zds élménnyé valik!

DEAR GUEST,

our restaurant is built upon the flavors of Hungarian regional
cuisine, using seasonal ingredients from local farmers. We
believe that a well-prepared dish is not only delicious but also
sparks conversation and evokes memories.

Let this place be the setting for quality time with family and
friends — where food becomes a shared experience!

SZERDA - SZOMBAT | WEDNESDAY — SATURDAY
EBED 11:30 — 17:30 | LUNCH 11:30 a.m. — 5:30 p.m.
VACSORA 17:30 — 21:00 | DINNER 5:30 — 9:00 p.m.

VASARNAP | SUNDAY
EBED 11:30 — 17:00 | LUNCH 11:30 a.m — 5:00 p.m.

ETELALLERGENEK:

1: glutén, 2: rakféleék, 3: tojas, 4: hal, 5: mogyoro, 6: szdja, 7: tej,
8: diofélék, magvak, 9: zeller, 10: mustar, 11: szezammag,

12: kén-dioxid, 13: csillagfiirt, 14: puhatestiek

FOOD ALLERGENS:

1: Gluten, 2: Crustaceans, 3: Eggs, 4: Fish, 5: Peanuts, 6: Soy,
7: Dairy Products, 8: Nuts, 9: Celery, 10: Mustard, 11: Sesame,
12: Sulfur-dioxide, 13: Star Cluster, 14: Molluscs

Bankkartya elfogadasa: SZEP-kartya-elfogaddhely:
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, lavaszi étlapunkat a magyar irok kedvenc ételei inspiraltak”

ELOETELEK
starters

Kacsamadj terrine, portéi redukcid, aszaltszilvas lilahagyma lekvar, kalacs (1,3,5,7,8) 5600 Ft
Duck foie gras terrine, port reduction, prune and red onion chutney, brioche

Martogatosok: fiistolt padlizsankrém, diés siilt kapiakrém, zéldborsékrém bacon 3600 Ft
morzsaval, kovaszos kenyér -kérheté Vegan valtozatban (1,8,10,12)

Dips: smoked eggplant, roasted pepper and walnut, green pea cream with bacon crumbs,

sourdough bread -vegan on request

Tésztaban siilt pastétom, torma, friss kerti zéldek (1,3,7,9,10,12) 2 500 Ft
Paté en crout with ham, horseradish, fresh garden greens

Krudy vel6s piritosa, torma, hegyes eréspaprika (1,9) 2 500 Ft
Bone marrow toast, horseradish, green hot paprika

Kovaszos kenyér (1) 500 Ft
Sourdough bread

LEVESEK
soups

Tyukhusleves gazdagon csigatésztaval (1,3,9) 2 800 Ft
Hen consommeé with vegetables, hen meat and pasta

Jokai bableves (1,7,9,12) 2 800 Ft
Jokai bean soup

Zoldborso krémleves, mandula, bacon -kérheté Vegan médozatban (1,3,7) 2 500 Ft
Green pea cream soup, almond, bacon -vegan on request



FOETELEK
main courses

PASTRAMI AJANLATA

Pastrami szendvics; fiistolt-siilt marhaszegy, olvasztott sajt, vajon piritott laposkenyér,
savanyu uborka, ropogos sult burgonya (1,3,7,10,12)

Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread, pickled cucumber, crispy
french fries

Abbaziai tészta: hazi spagetti, paradicsom, tejszin, bazsalikom, parmezan
fokhagymas rak (1,2,3,7,9)

Abbazian pasta: homemade spaghetti, tomato, cream, basil, grana padano,
garlic shrimps

Borjupaprikas, vajas galuskaval, tejfolos uborkasalataval (1,3,7,12)
Stewed veal paprikash, buttered dumpling, sour cream cucumber salad

Brézoi kacsa siilt, almas kaposzta batyu, burgonyapiiré (7)
Oven roasted duck, apple cabbage bundle, mashed potato

Tét atyafiak haluskaja (1,3,7)
juhturés sztrapacska, fiistolt csiilok, hazi savanyitott kaposzta
Seep cheese dumpling, smoked pork throttle, homemade fermented cabbage

Parajkrém, fiistolt zeller, pisztaciaval (8,12)
Spinach cream, smoked celeriac, pistachio

FRISSENSULTEK | FRESHLY PREPARED

Hortobagyi Angus marha rostélyos, kivansag szerint sitve fliszervajjal (4,7,12)
Hungarian Angus rib-eye steak, cooked to your likeing, herb butter

Rantott tanyasi csirkemelifilé (1,3)
Chicken schnitzel

Roston siilt supreme csirkemell, jus (9,12)
Pan seared chicken supreme

Rantott balatoni fogas, remoulade martassal (1,3,4,10,12)
Breaded pikeperch, sauce tartare

7 500 Ft

5600 Ft

6 500 Ft

5500 Ft

4200 Ft

4200 Ft

10 000 Ft

3 500 Ft

2900 Ft

4600 Ft




Fokhagymas tigrisrak (2,7)
Garlic shrimp

Roston siilt kacsamdj, flambirozott alma, piritott kalacs (1,3,7,12)

Seared duck foie gras, flambéed apples, brioche

KORETEK | SIDE DISHES

Ropogos siilt burgonya
Crispy french fries

Vajas burgonyapiiré (7)
Buttered mashed potato

Bécsi burgonyasalata (9, 10,12)
Potato salad

Medvehagymas rizotto, piritott dié (7,8,9,12)
Wild garlic risotto, toasted walnuts

Kevert salata, citrus dresszing (10)
Mixed salad leafs, citrus dressing

2900 Ft

8 900 Ft

1400 Ft

1600 Ft

1 500 Ft

1600 Ft

1800 Ft



DESSZERT
main courses

Madartej - Edes Anna nyoman (3,7)
Floating island

Somléi galuska (1,3,7,8,12)
Hungarian bread pudding with chocolate sauce

Mazsolas tarés pite (1,3,7)
Raisin coftage cheese pie

Csokoladé mousse, malna sorbet (3,8)
Chocolate mousse, raspberry sorbet

Az evésben nem az éhség csillapitasa a legfébb dolog, hanem az élvezet.”
— Gundel Karoly

LAz élet apro 6romei k6zé tartozik egy jo ebéd utani édesség.”
— Marai Sandor

LAz édesség mindig egy kicsit (innep.”
— Krudy Gyula

Gullner Gerg6 — Executive Chef
&
Nagy Bence Gyula — Chef de Cuisine

2500 Ft

2500 Ft

2500 Ft

2700 Ft



