


KEDVES VENDEGUNK!

A magyar konyha hagyomdnyos izeit 6tvdzzik a modern
gasztrondmia izgalmas vildgdval. Helyi, szezondlis
alapanyagokbdl készil6 fogdsaink mellett nemzetkdzi
kedvencek és sajat fUstdlénkben készUlt BBQ szendvicsek is
varjdk vendégeinket. Hiszink abban, hogy egy jol elkészitett
fogds nemcsak finom, hanem beszélgetést indit, emlékeket
idéz fel és kozds élményeket teremt. Legyen ez a hely a
csalddok, bardtok és minden gasztrondmia irdnt nyitott vendég
taldlkozéhelye — ahol a hagyomdny és az Ujdonsdg egy
asztalndl taldlkozik.

DEAR GUEST,

We bring together the rich traditions of Hungarian cuisine and
the exciting creativity of modern gastronomy. Alongside dishes
crafted from locally sourced, seasonal ingredients, our menu
features international favorites and signafure BBQ sandwiches
made with meats smoked in-house.

We believe that a well-prepared meal is more than just
delicious—it sparks conversation, evokes memories, and
creates shared experiences. Let this be a place where families,
friends, and food lovers come together, where tradition and
innovation meet at the same table.

HETFO — VASARNAP | WEDNESDAY — SATURDAY
REGGELI 08:00 — 11:00 | BREAKFAST 08:00 a.m. — 11:00 p.m.
EBED 11:30 — 16:00 | LUNCH 11:30 — 16:00 p.m.

ETELALLERGENEK:

1: glutén, 2: rdkfélék, 3: tojds, 4: hal, 5: mogyord, 6: szdja, 7: tej,
8: didfélék, magvak, 9: zeller, 10: mustdr, 11: szezdmmag,

12: kén-dioxid, 13: csillagfurt, 14: puhatestiek

FOOD ALLERGENS:

1: Gluten, 2: Crustaceans, 3: Eggs, 4: Fish, 5: Peanuts, 6: Soy,
7: Dairy Products, 8: Nuts, 9: Celery, 10: Mustard, 11: Sesame,
12: Sulphur-dioxide, 13: Star Cluster, 14: Molluscs

Bankkdrtya elfogaddsa: SZEP-kdrtya-elfogaddhely:
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ELOETELEK
starters

Kacsamdj mousse, fiszeres meggy ragu, piritott vajas kaldcs (1,3,7)
Duck foie gras mousse, spiced sour cherry ragout, toasted brioche

Magyaros marha bélszin tatdr, zoldségek, vaj, piritott kovdszos kenyér (1,3,4,7,10)
Hungarian beef tenderloin tatare, fresh vegetables, butter, sourdough bread

SUlt paprikdas-juhtirés kéroézott, petrezselyem, piritott kovdaszos kenyér (1,7)
Baked pepper-sheep cheese and quark spread, parsley, toasted sourdough bread

FUstolt pisztrang krém, pdacolt lilahagyma, piritott kovdaszos kenyér (1,4,10,12)
Smoked frout spread, pickled red onion, toasted sourdough bread

LEVESEK
SouUps

TyUkhusleves gazdagon csigatésztaval (1,3,9)
Hen consommé with vegetables, hen meat and pasta

Hideg joghurtos uborkaleves, kapros uborka, tejfél (1,7,9,12)
Cold cucumber soup, dill and cucumber, sour cream

Hideg szezondlis gyimolcsleves, zabkeksz, bazsalikom (6)
Cold seasonal fruit soup, oat biscuit, basil

3 900 Ft

4 800 Ft

1 800 Ft

2 000 Ft

2 300 Ft

2400 Ft

2500 Ft



FOETELEK
main courses

PASTRAMI AJANLATA

Klasszikus cézdr salata: romai saldta, cézdr dresszing, fiszeres kruton, parmezan sajt 2 400 Ft
(1,3.4,7,10)

+ feltét kakukkfives supreme csirkemell (7) 2 600 Ft

+ feltét fokhagymadas garnéla (2,7) 2 900 Ft

Classic Caesar salad: romain lettuce, caesar dressing, herb crouton, parmesan

cheese

+ Pan seared chicken supreme topping 2 600 Ft

+ Garlic shrimp topping 2 900 Ft

Bérén silt supreme csirkemell, vajas burgonyapiré, hideg almakompét (3,7) 4700 Ft
Seared chicken supreme, buttered mashed potato, apple compote

Paprikds csirke, piritott tejf6l6s galuska, uborkasalata (1,3,7,12) 4 500 Ft
Chicken paprikash, toasted spatzle, cucumber salad

Bolognai ragus hdzi spagetti, bazsalikom, parmezan (1,3,7,12) 4 800 Ft
Homemade spaghetti with rich bolognaise ragout, basil, parmesan

Gorgonzol@s hazi kagylétészta, lazac, bébi parqj, piritott magvak (4,7,8,11) 6 700 Ft
- lazac nélkil 4 200 Ft

Homemade spaghetti in creamy gorgonzola sauce with salmon,
baby spinach and toasted seeds
- without salmon 4 200 Ft

Bélszinrold, nyari tokfézelék, paradicsom, kapor (1,3,7,10) 4 500 Ft
Beef meatloaf, squash pottage, tomato, dill

Piritott nyari zéldségek, sargarépa krém, piritot magok, granatalma, zéldség jus (8,6,12) 4 200 Ft
Grilled summer vegetables, carrot purée, toasted seeds, pomegranate, veggie jus

SZENDVICSEINK | SANDWICHES

Pastrami szendvics; fUstolt-sUlt marhaszegy, olvasziott sajt, vajon piritott laposkenyér, 7 000 Ft
savanyu uborka, remuldd, karamellizalt hagyma,ropogés silt burgonya (1,3,7,10,12)

Pastrami sandwich: smoked beef brisket, melted cheese, flat bread, pickled

cucumber, remoulade, caramelized onions, crispy french fries

Reuben szendvics; fUstolt-sUlt marhaszegy, cheddar sajt, reuben szész,vajon piritott 7 000 Ft
barna laposkenyér, savanyu kdposzta, ropogds silt burgonya (1,3,7,10,12)

Pastrami sandwich: smoked beef brisket, cheddar cheese, reuben sauce, flat malted

bread, fermented cabbage, crispy french fries

Pulled pork szendvics; fUstolt-silt sertéslapocka, BBQ szdsz, vajon piritott laposkenyér, 4800 Ft
coleslaw saldta, ropogds silt burgonya (1,3,4,6,7,10,12)

Pulled pork sandwich: smoked pork shoulder, bbq sauce, flat bread, coleslaw salad,

crispy french fries




DESSZERT
desserts

Torégombéc, citrusos tejfdl, sargabarack ragu (1,3,7)
Hungarian quark dumplings in breadcrumbs, sweet sour cream, apricot ragout

Fehércsokolddé mousse, mdina ragu, zabkeksz, habecsdk, bazsalikom (3,6,7)
White chocolate mousse, raspberry ragout, oat biscuits, meringue, basil

Erdei gyimolcs fagylalt, fiszeres eper szirup, citromfl
Forest fruit sorbet, spiced strawberry juice, lemongrass

Vanilids créme brulée (3,7)
Vanilla créme brulée

,Az evésben nem az éhség csillapitdsa a legfébb dolog, hanem az élvezet.”
— Gundel Kdroly

,Az élet apré érémei kézé tartozik egy j6 ebéd utdni édesség.”
— Mdrai Sdndor

“"Good food is very often, even most often, simple food.”
»A jo étel gyakran, sét legtébbszér egyszerd étel.”

— Anthony Bourdain

Gullner Gergd - Executive Chef
&
Nagy Bence Gyula — Chef de Cuisine

2300 Ft

2600 Ft

2200 Ft

2100 Ft
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PASTRAMI ETTEREM
1036 Budapest, Lajos u. 93 — 99.
+36 307777 110

pastrami.hu



